
Paasmenu

Voorgerecht
Panna cotta van witte asperges

met een coulis van gerookte zalm en fijne rivierkreeftjes

of

Witte asperges op Vlaamse wijze 
met hoeve-ei, peterselie en gesmolten boter

Tussengerecht
Fluweelzacht aspergesoepje

met bieslook en krokant getoast brood

Hoofdgerecht
Rugfilet van Nieuw-Zeelands lam

met warme lentegroenten en een jus van bergtijm

of

Zacht gegaard haasje van kabeljauw
met beurre blanc, crème van savooikool en zeekruiden

Dessert
Javanais

met vanille-ijs, banketbakkersroom van chocolade en een toets van aardbei

Dit Paasmenu is enkel verkrijgbaar per tafel.
Gelieve uw keuzes bij voorkeur op voorhand door te geven.
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€ 55 per persoon


