
Communiemenu’s

Voorgerecht
Asperges op vlaamse wijze met gandaham
Ceviche van zeebaars

Hoofdgerecht
Zeetongfilet Nantua met zeekraal
Varkenshaasje gevuld met duxelles van Parijse champignons en sausje van Boursin

Dessert
Vanille roomijs met amarenakersen
Ijslam

Voorgerecht
Burrata met tomatensalade, avocado, appel en dragonvinaigrette
Asperges maltese met scampis 

Soep
Velouté van bloemkool met coulis van cresson

Hoofdgerecht
Kabeljauwhaasje met preipuree, grijze garnalen en een zacht currysausje 
Lamskroon met kruidensaus, groene boontjes en aardappelgratin 

Dessert
Sabayon glacé geparfumeerd met Cointreau
Ijslam

Voorgerecht
Halve kreeft thermidor
Frisse tartaar van asperges afgetopt met grijze garnalen

Soep
Velouté van asperges met fijne snippers van gerookte zalm

Hoofdgerecht
Gebakken griet met citroen mousseline en knolselderpuree 
Filet pur bordelaise met warme seizoensgroenten en aardappelgratin 

Dessert
Panna cotta van frambozen met fijne muntcoulis 
Gegrilde ananas met bolletje vanille roomijs en toets van kaneel 
Ijslam

Menu 1 - € 49 p.p. (keuze per gang)

Menu 2 - € 59 p.p. (keuze per gang)

Menu 3 - € 69 p.p. (keuze per gang)


