
Valentijnsmenu

Ontvangst
Verwelkoming met een glaasje bubbels

Voorgerecht
Sint-Jacobsvruchten

Fluweelzachte knolselderpuree  •  fijne prosciutto

of

Geroosterde toast met boschampignons
Crème van aardpeer  •  frisse citroenricotta

Hoofdgerecht
Tournedos Rossini

Gebakken witloof  •  huisgemaakte aardappelgratin

of

Gebakken zeeduivel
Pastinaakpuree  •  seizoensgroenten  •  luchtige mousselinesaus

of

Pappardelle met schorseneren
bereid op Vlaamse wijze

Soep
Romige butternutvelouté

met een subtiele toets van kokosmelk

Dessert
Panna cotta van framboos

Amarenakersen  •  verfijnde muntsiroop

13, 14 en 15 februari 2026
€ 55 per persoon*

* € 49 zonder soep.
Dit Valentijnsmenu is enkel verkrijgbaar per tafel.

Gelieve uw keuzes bij voorkeur op voorhand door te geven.


