
Receptie 

Dranken       

Bohemia sekt prestige brut 

Looza sinaasappelsap 

1 uur            8,00 euro  

2 uur          12,00 euro 

3 uur          15,00 euro  

Moët en chandon champagne       35,00 euro per fles 

 

Koude hapjes 

Toastjes (3 stukes)        1,80 euro 

Borrelhapjes         1,80 euro  

Fruitsaté’s         1,80 euro 

Witloof met mousse van beenham       1,80 euro 

Mexicaanse wrap met avocado en salsa van tomaat    1,80 euro 

Oude Noord Hollandse Gouda met tomaat en tapenade van olijven    1,80 euro 

Roerei met fijne kruiden geserveerd in eierschelp     1,80 euro 

Gazpacho         1,80 euro 

Grissini met ham        2,20 euro 

Brikdeeg met halfgedroogde tomaat en mozzarella     2,20 euro 

Mini tomaat garnaal        2,50 euro 

Grijze garnaaltjes met bieslook, appeltjes en komkommer    2,50 euro 

Grijze garnaaltjes met avocado en tomaten vinaigrette    2,50 euro 

Gemarineerde zalm met appelsien, groene kruiden en vanille sausje   2,50 euro 

Bruin brood met geitenkaas met sesam, honing en zongedroogte tomaat  2,50 euro 

King krab met kruidenomelet en pikante kletskop     3,00 euro 

Roerei met truffel geserveerd in eierdopje      3,20 euro 



Assortiment tapas (5 soorten)       9,00 euro 

      

Warme hapjes   

Crostini met mozzarella en basilicum      1,80 euro 

Worstenbroodje         1,80 euro 

Gemarineerd kippenboutje westernstyle      1,80 euro 

Cappuccino van worteltjes       1,80 euro 

Champignon opgevuld met lookboter      1,80 euro 

Mini pizza         1,80 euro 

Mini puntzak frietjes        1,80 euro 

Mini bicky burger        1,80 euro 

Gefrituurde hapjes (3 stuks)       2,20 euro 

Spiesje van bloedworst en appeltjes      2,20 euro 

Tempura van scampi met oosters sausje      2,50 euro 

Scampi geflambeerd met pernod       2,50 euro 

Crème brûlée van geitenkaas       2,50 euro 

Gebakken sardientje met tartaar van tomaat en basilicumolie   2,50 euro 

Gepaneerde tongreepjes met verse tartaar      2,50 euro 

Gebakken ganzenlever met compote van appel     3,00 euro  

Ravioli van ganzenlever met rode porto sausje     3,00 euro 

Cake van groenten en kwartelei       3,00 euro 

Gegratineerde oester        3,00 euro 

 

 

Zoete hapjes         

Mousse van chocolade        1,80 euro 

Soesjes gevuld met slagroom       1,80 euro 



Soepje van meloen        1,80 euro 

Macaron         2,20 euro 

Aardbeien de luxe        2,20 euro 

Crèpe suzette         2,50 euro 

Mini gebak         2,50 euro 

 

Avondfeest 

Dranken 

Open bar formule  

=>tapbieren, wijnen, frisdranken 

1 uur           8,00 euro 

2 uur          12,00 euro  

3 uur          18,00 euro 

4 uur          24,00 euro 

 

 

Drankenforfait  

Dranken 

Glaasje bohemia sekt prestige brut 

Tafelwaters 

Castillo real (witte wijn) 

Cuvée laborie (rode wijn) 

18,00 euro p.p. 

 

 

 



Dessertenbuffet 
-assortiment taarten 

=>baverois, biscuit, chocolade, fruit,…. 

-assortiment gebakjes 

=>baverois, biscuit, chocolade mousse, tiramisu,… 

-koffie, thee 

 

15,00 euro p.p. 

 

 

Luxe dessertenbuffet 
-assortiment taarten 
=>baverois, biscuit, chocolade, fruit… 
-luxe taarten 
-assortiment gebakjes 
=>baverois, biscuit, chocolade mousse, tiramisu,… 
-piramide van macarons 
-piramide van soesjes 
-koffie, thee 
 
 
20,00 euro p.p. 
 

 

 

 

 

 

 

 



Barbecue 

 
-assortiment sauzen (koud en warm) 

-brood 

-assortiment koude groenten 

-koude pasta salade 

-aardappelsalade 

-spare ribs 

-barbecue worstje 

-hamburger 

-kippenbout 

-biefstuk 

-zalmpapillot 

-brochette van scampi 

-aardappel in de schil 

 

38,00 euro p.p. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Breugeltafel 

Koude gerechten 

Gerookte, gekookte ham 

Zwarte pensen 

Witte pensen 

Droge worsten 

Paté 

Kaasschotel 

Platte kaas 

Peperkoek 

Assortiment brood 

 

Warme gerechten 

Gemarineerde ribbetjes 

Hutsepot 

Balletjes met krieken 

 

Desserten 

Rijstgebak 

Appelgebak 

Kersengebak 

Rijstpap 

 

27,50 euro p.p. 

 

 



Brunch 
 

Verse fruitsap 

Koffie, thee 

Assortiment pistolets 

Assortiment beleg 

Gerookte zalm 

Kaasschotel 

Eiergerecht naar keuze 

Kippenboutje 

Vol-au-vent 

 

25,00 euro p.p. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Buffet 
 

Koud buffet 

-gerookte zalm, heilbot 

-gevulde eitjes met tuinkruiden 

-geglaceerde beenham 

-carpaccio van runds met truffelvinaigrette en pamezaan 

-kippenboutjes in westernstyle met verse ananas 

-meloen met gandaham en portosiroop 

-koude aardappelsalade 

-koude pastasalade met zongedroogde tomaat, pesto en pijnboompitjes 

of 

-salade “belge”: witloof, Oud Brugge en breydelham 

of  

-griekse salade met feta, olijven en tzatsiki 

Warm buffet (2 gerechten) 

-tongrolletjes beurre blanc met groentenspaghetti 

-penne met kruidenkaas, venkel en gebakken zalm 

-gamba’s à la plancha 

-curry van kip met kokos, limoen en noedels 

-kipteryaki met wokgroenten en mie 

-lamskotelet, rozemarijn, sweet potato en lookboter 

-chateaubriand met groentengratin 

-lomo, gegrilde groentjes, krielen en citroentijm 

-tortelini met ricota, spinazie en salie olie 

 

39,00 euro p.p.  



Diner 

 

Voorgerechten (winterkaart) 

Gebakken bospaddenstoelen met graanmosterd, gegrilde toast en schuim van spek   13,50 

Carpaccio van Wagyu met parmezaan en Dauro x-vierge      16,50 

Erwtensoep met rookworst en crôutons        7,50 

Garnaalkroketten met tartaar en zure bom van eimimosa      13,50 

Kaaskroketten met pesto van peterselie        11,50 

Scampi met look (6st)          14,50 

 

Salades (winterkaart) 

Wintersalade met gandaham, peer, balsamicosiroop, rozijnen en Oud Brugge   16,50 

Gravat lax met zoet zure groentjes, dille dressing en luciferfrietjes     18,50 

Salade van gesmolten Camembert, mango, spek en balsamico     16,50 

 

Hoofdgerechten (winterkaart) 

Eendenborst met confit van de bout met zoethout, pompoen, linzen en spitskool   19,50 

Stoofpotje van konijn met schuim van pastinaak, bitterbal van pruimen en pastinaakchips  17,50 

Entrecôte Blonde d’Aquitaire, choron, pommes pont neu en gestoofde boontjes   21,00 

Pata Negra “corona”, gekarameliseerde sjalot, erwten, polenta met ossenstaart en salie  18,50 

 

 

 

 

 

 



Desserten (winterkaart) 

Crème brûlée van donkere chocolade en sinaas       8,00 

Fondant van chocolade met vanille-ijs en saus Anglaise      8,00 

Mini Crèpe Suzette met gelly van citrus en mango-sorbet      8,00 

Parfait van speculoos, melkchocolade, dulce-de-lecce en compote van pruimen   8,00 

 

Voorgerechten (zomerkaart) 

Gazpacho met avokado en kingkrab        14,50 

Vitello tonato           15,50 

Insalata caprese met buffelmozzarella, rucola en pijnboompitten     15,50 

Garnaalkroketten met pistou van tomaat en peterselie      13,50 

Tartaar van tonijn, geconfijte tomaat en komkommersalsa      16,50 

 

Hoofdgerechten (zomerkaart) 

Ossenhaas met zuiderse groentjes, rozemarijnaardappelen en jus met truffelolie   23,50 

Steak tartaar met frietjes          18,50 

Kipfilet met champignonsaus of pepersaus en frietjes                  16,50 

Duroc met groene asperges, kerstomaat, basilicum en salie      18,50 

Rode mul met fettuccini, spinazie, zongedroogde tomaat en rivierkreeftstaartjes   17,50 

Scampi look/lookroom/portugees         17,50 

 

 

 

 

 

 



Salades (zomerkaart) 

Salade met kortgebakken tonijn, little gem-sla, vinaigrette van Spaanse peper en pompelmoes  18,50 

Salade  van geitenkaas, vijgen, cashews, groene asperges en vinaigrette van Luikse siroop  17,50 

Salade met gamba, tomatensalsa met koriander, kokos/currydip     19,00 

Zomersalade met buffelmozzarella, spianata romana, groene boontjes, gegrilde aubergine   17,50 

en groffe basilicumpesto 

 

Desserten (zomerkaart) 

Panna cotta van vanille met aardbei en munt       7,50 

Chocoladebrownie met crème van witte chocolade en pistache, ben&jerry’s chunky monkey  8,00 

Tiramisu           7,00 

Sorbet van pompelmoes en lychee, tartaar van ananas met basilicum    7,00
   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Ontbijt met bubbels 
 

-glaasje cava 

-glaasje verse fruitsap 

-assortiment pistolets 

-assortiment beleg 

-mini croissant, mini koffiekoek 

-eiergerecht naar keuze 

-koffie of thee 

 

15,00 euro p.p. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Luxe Ontbijt 
 

-glaasje cava 

-glaasje verse fruitsap 

-assortiment pistolets 

-assortiment beleg 

-gerookte zalm 

-mini croissant, mini koffiekoek 

-eiergerecht naar keuze 

-mini croque monsieur met gerookte zalm en kruidenkaas 

-gebakje 

-koffie of thee 

 

25,00 euro p.p. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Vergadering 
 

-gebruik zaal 

-ontvangst met koffie,thee 

-koffie, thee, water gedurende de vergadering 

-4 uurtje 

-broodjeslunch 

=>assortiment pistolets 

=>assortiment beleg 

=>frisdranken tijdens de lunch 

Of 

-dagschotel 

Of 

-gerecht van de kaart (vol-au-vent, stoofpotje, spaghetti) 

 

25,00 euro p.p. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Vergadering met lunchmenu 

 
-gebruik zaal 

-ontvangst met koffie en thee 

-koffie, thee, water gedurende de vergadering 

-4 uurtje 

-lunchmenu 

=>3 gangen lunch naar keuze van de chef uit de restaurantkaart 

 

45,00 euro p .p. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Koffietafel 

 
-assortiment pistolets 

-assortiment beleg (kaas, ham, 2 salades) 

-koffiekoeken 

-koffie, thee à volonté 

 

14,50 euro p.p. 

 

-assortiment pistolets 

-assortiment beleg (kaas, ham, 3 salades) 

-mini koffiekoeken 

-gerookte zalm 

 

16,50 euro p.p. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Broodjeslunch 

 
-assortiment pistolets 

-assortiment beleg (kaas, ham, 3 salades) 

-koffiekoeken 

-koffie, thee, sinaasappelsap 

 

18,00 euro p.p. 

 

-assortiment pistolets 

-assortiment beleg (kaas, ham, 3 salades) 

-mini koffiekoeken 

-gerookte zalm 

-koffie, thee, sinaasappelsap 

 

20,00 euro p.p. 

 

Divers 

Geluid 

-discobar zonder dj         300,00 euro 

-discobar met dj          600,00 euro 

 

Linnen 

Standaard worden onze tafels ingedekt met linnen lopers. 

Tafelkleedjes         2,00 euro p.p. 


